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1 Sicherneit

1. Sicherheit
1.1 Symbol und Hinweiserkldarung
1.1.1 Arbeitssicherheitssysmbol

Dieses Symbol finden Sie bei allen Arbeitssicherheitshinweisen in die-
ser Betriebsanleitung (BA), bei denen Gefahr fur Leib und Leben von
Personen besteht. Beachten Sie diese Hinweise und Verhalten Sie
sich in diesen Fallen besonders vorsichtig. Geben Sie alle
Arbeitssicherheitshinweise auch an andere Benutzer weiter. Neben
den Hinweisen in dieser BA mussen die allgemeingliltigen Sicherheits-
und Unfallverhttungsvorschriften beriicksichtigt werden.

1.1.2 Achtungs-Hinweis

Dieses Achtung! steht an den Stellen in dieser BA, die besonders zu
beachten sind, damit Richtlinien, Vorschriften, Hinweise und der richti-
ge Ablauf der Arbeiten eingehalten, sowie eine Beschadigung und
Zerstorung der Maschine und anderen Anlagenteilen verhindert wird. Achtu ng |
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1.2 Arbeitssicherheitshinweise allgemein

Die Kolbenfullmaschine vom Typ Oscar ist nach dem Stand der Technik betriebssicher gebaut. Von dieser
Maschine kénnen jedoch Gefahren ausgehen, wenn Sie von unausgebildetem Personal oder zu nicht
bestimmungsgemafiem Gebrauch eingesetzt wird.

Jede Person, die im Betrieb des Anwenders mit der Inbetriebnahme, Bedienung, Reinigung, Wartung und
Instandhaltung/-setzung der Maschine befaf3t ist, mull die komplette Betriebsanleitung, vor allem das
Kapitel "Sicherheit” und die besonders gekennzeichneten Sicherheitshinweise gelesen und verstanden
haben. Dem Anwender ist zu empfehlen, sich dies jeweils schriftlich bestatigen zu lassen.

Es ist jede Arbeitsweise zu unterlassen, welche die Sicherheit der Maschine und deren Umfeld beeintrach-
tigt.

Der Bediener hat mit daftr zu sorgen, dal} keine nicht autorisierte Personen an der Maschine arbeiten
oder einer Gefahrdung ausgesetzt werden.

Der Bediener ist verpflichtet, eintretende Veranderungen an der Maschine, welche die Sicherheit beein-
trachtigen sofort zu melden.

Diese Maschine darf daher nur von autorisiertem, ausgebildetem und eingewiesenem Personal bedient,
gewartet und instandgesetzt werden. Dieses Personal mul} eine spezielle Unterweisung Gber auftretende
Gefahren erhalten haben.

Die Zusténdigkeiten bei der Inbetriebnahme, Bedienung und Instandhaltung missen klar festgelegt und
eingehalten werden, damit unter dem Aspekt der Sicherheit keine unklaren Kompetenzen auftreten.

Der Anwender verpflichtet sich die Maschine nur in einwandfreiem Zustand einzusetzen.
Eigenmachtige Umbauten, Verédnderungen, Anschlufl von Fremdgeraten und Einsatz von Zubehér von
Fremdherstellern bedurfen unserer schriftlichen Genehmigung, um die Betriebssicherheit der Maschine zu

gewahrleisten.

Vor Inbetriebnahme und jedem Arbeitsbeginn sind die Sicherheitseinrichtungen auf ihre Funktionstiichtig-
keit zu tiberprifen.

Fir den Betrieb der Fullmaschine gelten in jedem Fall die drtlichen Sicherheits- und Unfallverhiitungsvor-
schriften.

Arbeiten an elektrischen Anlagen und Geraten dirfen nur von autorisierten und unterwiesenen Elektro-
Fachkraften ausgefiihrt werden.

\\frey-ntserver\daten\ba\oscar201020_1.qxd 1.2
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1 Sicherhelt

1.3 Anwendungsbereich

Diese Fullmaschine ist ausschlieflich zum Fullen von Fullgut bestimmt, das folgenden Eigenschaften ent-
spricht.

- plastisch verformbar
- kompressibel
- oder viskose Flussigkeiten

Eine andere oder daruberhinausgehende Benutzung gilt als nicht BestimmungsgemaR. Fur hieraus resul-
tierende Schéden haftet der Hersteller / Lieferant nicht. Das Risiko tragt allein der Anwender.

Das Fullgut muR eine Mindestschmierung im Zylinder erzeugen, da sonst ein zu hoher VerschleiR ent-
steht.

Vorwiegend wird die Maschine in Fleisch- und Wurstverarbeitenden Betrieben eingesetzt. Oscar 20 ist
aber auch zum Abfullen anderer Lebensmittel geeignet wie z. B.:

- Honig
- Salate
- Sojaprodukte
- Milchprodukte

Folgende Fullguter durfen nicht verarbeitet werden:

- entzlindbare Stoffe
- explosive Stoffe
- Feststoffe
- Stoffe die aufgrund zu niedriger Arbeitstemperatur in
den Festzustand Ubergegangen sind (Eis).
- lebendige Tiere
- Faserstoffe (Textilien)

1.4 Aufstellungsort
Diese Fullmaschine darf nicht in explosionsfahiger Atmosphare aufgestellt werden.
Sie darf auch nicht in elektrisch leitenden Flussigkeiten (z.B.bei Hochwasser) betrie-

ben werden.

Minimal Umgebungstemperatur 0 Grad Celsius
Maximale Umgebungstemperatur 35 Grad Celsius

\rey-ntserver\daten\ba\oscar20020_1.qxd 1.3
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1.5 Standsicherheit

Die Maschine darf nur auf einer ebenen Flache aufgestellt werden.
Durch Verdrehen der hinteren Maschinenfufe (Bild 1.1) kdnnen kleinere Unebenheiten im Boden ausge-
glichen werden bis die Maschine waagerecht ausgerichtet ist.
Hierzu kippen Sie die Maschine ein wenig nach vorn und drehen die Maschinenfiule
bis die Maschine sicher steht.
Die Maschinenfile diirfen maximal 50 mm aus dem Maschinengehduse herausge-

dreht sein. s. Abb.1.1

Es missen nach dem Ausrichten die beiden Maschinenfiie als auch die beiden
Rader fest auf dem Boden stehen.

Die Maschine darf nur zum Transport ein wenig gekippt werden, da sonst die Gefahr
des Umstlrzens besteht.

o

Abb. 1.1 VerstellfuR® volistandig VerstellfuR 50 mm
eingedreht herausgedreht

1.6 Absicherung der elektrischen Anlage im Gebaude

Arbeiten durfen nur von einer Elektro-Fachkraft ausgefihrt werden.

Absicherung und Trennvorrichtung gehéren nicht zum Lieferumfang.
Sie miissen bauseits in der Nahe der Maschine angebracht werden.

\\frey-ntserver\daten\ba‘oscar20\020_1.gxd 1.4



1 Sicherheit

1.7 Reinigung, Zwischenreinigung (Sortenwechsel)

Vor Beginn der Reinigung muf} die Maschine am Hauptschalter ausgeschaltet werden.

Zum Aus- und Einbau des Kolbens durfen nur die dafiir vorgesehenen Aushebewerkzeuge verwendet
werden.

Die Reinigungs- und Hygienevorschriften in Kapitel 6 missen strengstens eingehalten werden!

1.8  Arbeiten an elektrischen Anlagen

Vor Beginn der Arbeiten an elektrischen Anlagen und Betriebsmitteln muf der spannungsfreie Zustand
durch den Verantwortlichen oder eine von ihm beauftrage Person hergestellt werden. Die Arbeiten durfen
nur von einer Elektrofachkraft ausgefiihrt werden.

1. Freischalten

2. Gegen Wiedereinschalten sichern

3. Spannungsfreiheit feststellen

4. Erden und KurzschlieRen

5. Benachbarte, unter Spannung stehende Teile abdecken oder abschranken

Nachdem die Ursache fur das Ausiésen des Motorschutzes festgestellt und der Mangel beseitigt wurden,
kann durch Driicken der schwarzen Taste des Motorschutzschalters die Betriebsbereitschaft wieder her-
gestellt werden.

1.9  Transport und Lagerung

Die Maschine darf nur mit Transportmitteln gehoben und befoérdert werden die zum Transport schwerer
Lasten geeignet sind. Hierbei sind die Gewichtsangaben der Maschine (Kapitel 8 Technische Daten) zu
beachten.

Die Maschine muf beim Transport mit der notwendigen Sorgfalt befestigt sein.

Maschine niemals kippen! --- Umsturzgefahr ---

Bei l&ngerer Lagerung, Stillstand und vor dem Transportieren ist die Maschine vom Netz zu trennen und
die Betriebsflussigkeiten (Hydraulikél) aus deren Vorratsbehaltern zu entfernen.

\Wfrey-niserver\daten\ba\oscar20\020_1.qxd 15



Sicherheit

1.10 Wartung und Instandhaltung

Vor Offnen der Maschine ist diese vom Netz zu trennen

Reparaturarbeiten durfen nur von Fachkraften mit dafur geeignetem Montagewerkzeug
durchgefiihrt werden! s Kapitel 7

Hydraulik:

1. Die Hydraulik steht bei Betrieb unter sehr hohem Druck (80-110 bar).

2. Bei der Suche nach Leckstellen wegen Verletzungsgefahr geeignete Hilfsmittel verwenden!

3. Vor Arbeiten an der Hydraulikanlage diese unbedingt drucklos machen und angebaute
Geréte absenken (Z. B. Kolbenstange)!

4, Beim Anschlie3en von Hydraulikeinheiten ist auf vorgeschriebenen Anschiud der
Hydraulikschlduche zu achten!

5. Bei Vertauschen der Anschliisse umgekehrte Funktionen (Z.B. Auf/Ab) - Unfaligefahr!

1.11 Olwechsel

Bei der Beseitigung des Altdls sind die entsprechenden Umweltauflagen zu beachten! s.Kapitel 7

1.12 Ersatzteile und Zubehor

Nach der Instandsetzung von Bauteilen mit sicherheitstechnischer Funktion miissen die funktionalen,
mechanischen und elektrischen Eigenschaften des Originalteiles wieder gewahrleistet sein.

Wir empfehlen einen Austausch der Bauteile gegen Original-FREY-Ersatzteile.

Originalteile sind speziell fur den Einsatz in unseren Maschinen konzipiert. Nicht von uns gelieferte Teile und
Zubehor sind weder von uns gepruft noch zugelassen. Der Einbau und/oder die Verwendung solcher
Produkte kann daher unter Umstéanden konstruktiv vorgegebene Eigenschaften negativ verandern oder
beeinflussen und dadurch die Betriebssicherheit Ihrer Maschine beeintrachtigen.

Fiar Schaden, die durch die Verwendung von Nicht-Originalteilen und Zubehtr entstehen, ist jedwede
Gewahrleistung und Haftung unsererseits ausgeschlossen.

\\frey-ntserver\daten\ba\oscar20\020_1.gxd 1.6
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2. Erstinbetriebnahme

Die Erstinbetriebnahme des Produktes darf nur durch von uns autorisiertes und in die Arbeitweise eingewiesenes
Fachpersonal durchgefiihrt werden.

21 Transport

Wird die Maschine liegend transportiert, muR der Olbehalter entfernt,und die Saug-und Druckleitung mit bei-
liegenden Stopfen verschlossen werden!

Die Maschine darf nur mit Transportmitteln gehoben und beférdert werden, die zum Transport schwerer Lasten
geeignet sind (Z.B. Hubwagen). Hierbei sind die Gewichtsangaben der Maschine (Kapitel 8 Technische Daten)
zu beachten.

Die Maschine darf niemals gekippt werden! -- Umsturzgefahr! --

Beim Transport muB die Maschine ausreichend befestigt und gesichert werden.

2.2 Aufstellen und Ausrichten

Maschine an geeignetem Arbeitsplatz aufstellen. Zum Ausrichten mussen die VerstellfuRe entsprechend heraus-
oder hieneingedreht werden, so daB die Maschine im Wasser steht.

Die StandftiRe durfen maximal 50mm aus dem Maschinengeh&use herausgedreht sein. Siehe auch Kap. 1.5
Standsicherheit!

Rickwand 7 . ) .
< 2.3 Olkanister anschlieRen
Z
Olanschlu  * Vor dem anschlieRen muR die Ruickwand durch Lésen der

Schrauben getffnet werden.

Verschlufy am Olkanister 6ffnen und Olanschiu nach abgezo-
genen Verschiulstopfen in den Olkanister einsetzen.

Kanister in das Maschinengehdause hineinstellen.
zugelassene Hydraulikéle: Siehe Kap. 7 Instandhaltung

Danach die Ruckwand anschrauben.

2.4 Driickleiste befestigen

Scharnierbolzen
Die Druckleiste wird in das Scharnier geschoben, der
Scharnierbolzen in die Bohrung gesteckt.
Die beiden Einstellspindeln fur "Abfullgeschwindigkeit" und

- “Inhalt- Vorspannung" werden in die Driickleiste einge-

il schraubt.

Drickleiste

Eistellspindeln
\\frey- 2.1



2 Erstinvetrisbrnahme
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2.5 Elektrischer Anschlufl
DARF NUR VON EINER UNTERWIESENEN ELEKTROFACHKRAFT AUSGEFUHRT
WERDEN,

Die in Kap. 1 beschriebenen Sicherheitshinweise sind unbedingt zu beachten!

2.5.1 Vorbereitung

Die Maschinen werden serienmafig mit einem Eurostecker fur Drehstrom ausgeliefert. Die Maschinen wer-
den werkseitig mit der vom Kunden gewlinschten Spannung ausgestattet.
Die elektrische Anlage des Installationsortes ist entsprechend zu installieren.

Spannung an Steckdose prifen und mit den auf dem Typenschild der Maschine eingestanzten
AnschluBwerten vergleichen. Die Werte miissen Ubereinstimmen.

Es ist weiterhin sicherzustellen, daR die elektrische Anlage entsprechend abgesichert ist.
Die genauen AnschluBwerte, sowie elektrische Schaltplane finden Sie in Kap. 8 Technische Daten.

Maschine mittels Stecker anschlief3en.

2.5.2 Spannungen priifen

Eingangsspannung messen.

2.5.3 Drehrichtung Pumpenmotor priifen.

Maschine einschalten und den Riickzug betatigen. Der Bratkolben mufd nach unten fahren.
Ist dies nicht der Fall. >> MASCHINE SOFORT ABSCHALTEN !

Maschine vom Netz trennen und gegen Wiedereinschalten sichern. Danach Zuleitungsdrahte umpolen und
Drehrichtung erneut Uberprufen.

\\frey-ntserver\dateniba‘oscar20\020_1.qxd 22
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2 Erstinbeltredbrnahme

2.6 Funktionspriifung

Es ist im wesentlichen zu prufen, ob die Maschine fillt. Dabei ist wie in Kap. 3 Bedienung beschrieben zu ver-
fahren.

2,7 Reinigung

Bevor die Maschine mit Produkt in Berithrung gebracht wird, muR sie wie in Kap. 6. Reinigung, Hygiene und
Pflege gereinigt werden.

2.8 Zubehor

-Fulirohre Flansch D73 12/LH20/30mm
-Verschiussmutter

-Kolbenabheber

-Betriebsanleitung

3. Bedienung
3.1 Fiillen

-Gewiinschtes Fullirohr auf den Bratauslauf aufschrauben.,
-Maschine einschalten,
-Schwenkdeckel 6ffnen.

-Kolben durch Entriegelung der Drickleiste nach unten fahren. Driickleiste wieder in Ausgangsstellung
bringen.

-Deckeldichtung einlegen.

-Brat einfullen.

-Schwenkdeckel schlieRen.

—InhBaIt -Vorspannung so einstellen, daR das Fullgut zu flieRen beginnen will. Beim Betatigen der Driickleiste
mu

das Fuligut sofort flieRen. Die Einstellung ist je nach Wurstsorte verschieden.

-Durch leichtes oder starkeres Betatigen der Driickleiste 140t sich die Abflligeschwindigkeit stufenlos
regulieren.

-Die Einstellspindel "Abfullgeschwindigkeit " dient als Anschlag. Dadurch kann ein zu schnelles FlieRen
verhindert werden.

-Wird der Druck auf die Driickleiste weggenommen, so mull das Fullgut stehenbleiben, d.h. es darf nicht
weiterflieen (evtl. Inhalt -Vorspannung nachstellen).

-Ist der Zylinder leer, muR zuerst der Kolben nach unten gefahren werden, bevor der Deckel gesffnet werden
kann. Dadurch wird auch das Restfillgut aus dem Fallrohr zurlickgesaugt.

\rey-ntserver\daten\ba\oscar201020_1.qxd 3.1



4. Arbeitshinweise
4.1 Verarbeitungshinweise fiir Briihwurst

Flllguttemperatur

Die optimale Fullguttemperatur von Brithwurst liegt zwischen 9°C - 14°C. Der Temperatur-Bereich
sollte nicht Gber- oder unterschritten werden,da es sonst zu Absatz- oder Umrétungsproblemen
kommen kann.

Fullen stickiger Einlagen

Beim Fillen von Brihwurst mit stickiger Einlage darf die Kantenlange der Stlicke nicht mehr als
4cm betragen. Das Fullrohr sollte der EinlagengrofRe angepalt sein, da sonst die Gefahr besteht,
ein einseitiges Fullbild zu erhaiten.

4.2 Verarbeitungshinweise fiir Kochwurst und diinnfliissige Fiillgiiter

Um ein Auslaufen dannfluBiger Fillgiter bei Maschinenstillstand zu vermeiden verwenden Sie ein
Leberwurstfullrohr. Dieses ist als Sonderzubehér erhaitlich.

F Gllguttemperatur

Die Fullguttemperatur darf nicht Gber 40° betragen.

4.3 Verarbeitungshinweise zum Fiillen von fester Ware wie “Rohwurst*
Edlirohre

Der Durchmesser des verwendeten Fillrohres sollte immer so gro wie moéglich und die
Fillrohridnge so kurz wie nétig sein.

Es konnen Rohwurstflllrohre verwendet werden.
(erhéltlich bei Fa.Frey)

FUllguttemperatur

Es ist besonders auf die Temperatur des Flillgutes zu achten!
Auf keinen Fall sollte die Fillguttemperatur weniger als -4°C betragen. Das Fullgut sollte auch
eine gewisse Bindung aufweisen (Fingertest).

Es sollte eine standige Temperaturkontrolle des Fillgutes erfolgen, um eine gleichbleibende
Produktqualitat zu sichern.

\frey-ntserver\daten\ba\oscar20\020_1.gxd 4.1



& Anwencdungstechnik

5 Anwendungstechnik

5.1

Verarbeitungshinweise fiir Darme

Lagerung und Fiillung von Naturdirmen

Naturdarme sollten im Kuhlraum bei 6 bis 8°C gelagert werden. Dabei missen die Darme gegen Licht
und mit Lake oder Salz abgedeckt sein. Vor dem Beflllen wird der Naturdarm, ob fulifertig oder nicht,

entsalzt oder nicht entsalzt.
Zwischen 1 bis 12 Stunden sollten die Darme - je nach Wandstarke - im Wasser einweichen.
Wichtig ist die Auswahl der richtigen Tulle - sie mut dem Kaliber (Durchmesser des gefiiliten

Naturdarms in mm) des Naturdarms entsprechen.

Farbabbindung Mitteldarm Kranzdarm |Schweinedarm| Saitlinge |
gelb unter 40mm unter 30mm unter 26mm 14/16mm
gelbweil 40/45mm 30/32mm 26/28mm 16/18mm
blau 45/50mm 32/35mm 28/30mm 18/20mm
blauwei 55/55mm 35/37mm 30/32mm 20/22mm
rot 55/60mm 37/40mm 32/37mm 22/24mm
rotweil} 60/65mm 40/43mm 34/36mm 24/26mm
grin 65/70mm 40/48mm 36/40mm 26/28mm
granweifl’ Uber 70mm Uber 46mm Uber 40mm | {ber 28mm
5.2 Fiill und Portionierprobleme
STORUNG URSACHE BEHEBUNG
Waurstbild einseitig Flllterpo zu hoch Filtempo niedriger einstellen

Fallrohr zu diinn

Dickeres Fullrohr einsetzen

Darm einseitig gehalten

Darm kreisend halten

Einlage zu grof3

Einlage Kkleiner als 4cm Kantenlange
oder Blindfligel einsetzen(Zubehér)

Waurstbild schmiert

Filtempo zu hoch

Filltempo niedriger einstellen

Fullrohr zu dunn

Dickeres Flirohr einsetzen
Spezial Flllrohr siehe Zubehor

Kuttermesser stunmpf

scharfe Kuttermesser einsetzen

Flleistung wird nicht erreicht

Einlagestiicke zu grof

Fuligut zu kalt Fillgut wérmer Verarbeiten
hicht unter -5°C
Zu grobkérnige Masse oder Fidlen in Abschnitt enden

Langere Clipzeit eingeben
Auf PreBlluftdruck achten

\\frey-ntserveridaten\ba\oscar20\020_1.qxd
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6. Reinigung, Hygiene ung Pflege
6.1 Allgemeine Regeln und Hinweise zur Durchfiihrung von
HygienemaBnahmen.

Um die Haltbarkeit und die einwandfreie Qualitat der Produkte zu gewahrleisten, ist es erforderlich, die
Maschine nach jeder Benutzung vorschriftsgemaf zu reinigen und zu desinfizieren.

Dabei sind die folgenden Hinweise zu beachten:

- Es sollten nur von der Fa. Frey Maschinenbau zugelassene Reinigungsmittel verwendet werden, die von uns
auf ihre Wirkung und Vertraglichkeit mit den verwendeten Materialien tberpraft wurden.

- Abdichtungen durfen nicht mit Hochdruckreiniger oder Dampfstrahlern gereinigt werden.

- Die Maschine darf nur in vom Netzstrom getrennten Zustand mit Wasser angespritzt werden.

6.2 Reinigungsplan

Nach Arbeitsschluf? sind die folgenden Schritte durchzuftihren, die auf dem Reinigungsplan (Seite 6.3) in einer

Ubersicht aufgeftihrt und zu beachten sind.

6.2.1 Zerlegen und Reinigung

Fullrohre demontieren und Bratreste im Fullrohr mit der Biirste herausdriicken.
Schwenkdeckel ganz 6ffnen (Zylinderdffnung darf nie halb verdeckt sein) und Deckeldichtung
entfernen.

Kolben durch Druck auf die Drickleiste ganz nach oben fahren.

Kolbenschraube mit Sechskantschliissel herausdrehen.

Rickzug kurz betatigen, damit die Kolbenstange einige Zentimeter nach unten lauft.
Kolbenabheber einschrauben.

Druckleiste betatigen, so dafl der Kolben tber den Zylinderrand hinauslauft.

Kolben abnehmen.

Alle Teile und Maschine mit heiBem Wasser grundlich reinigen. Kolben trockenreiben und mit
lebensmittelbestandigem Fett oder genielbarem Ol einsprihen.

Zylinder grundlich mit heilem Wasser aussplilen (Spulwasserablauf am Boden des Zylinders)
und trockenreiben.

° Deckelunterseite im get6ffneten Zustand abspulen und trockenreiben.

6.2.2 Kolben einbauen

Kolbenschraube ® Maschine einschalten.

L] Kolbenstange durch Druck auf die
Drickleiste ganz nach oben fahren.

o Kolben auf Kolbenstange setzen.

° Kolbenschraube einsetzen und mit
Sechskantschliissel festziehen.

Wrey-ntserveridatenibaloscar201020_1.qxd 6.1
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gl Lo

Instancng tung/Wertung

&

Hinweis: Wartungsarbeiten nur von geschultem Kundendienstpersonal aus-
fihren lassen !

7.1 Hydraulikdl wechseln

. a -~
Ruckwand\ / Alle 1000 Betriebsstunden sollte das gesamte Hydraulikol
B % gewechselt werden. Hierzu werden 10 Liter Hydraulikél HLP 46
al benotigt (siehe Schmierstoffubersicht).

-~

Olanschiuf
Achtung: Vor dem Offnen der Maschine ist immer der Netzstecker

zu ziehen Lebensgefahr.

-Ruckwand abschrauben.

-Olkanister aus dem Maschinengeh&use entnehmen und
OlanschluB abziehen.

Achtung: Beim abziehen abtropfendes Ol auffangen.
Altél vorschriftsmagig entsorgen.

-Neuen Olkanister 6ffnen und Olanschlul anschlieRen.
-Olkanister in das Maschinengeh&use hineinstellen.
-Ruckwand anschrauben.

A

Olkanister

S

7.2 Dichtungen an Stopfbiichse und Kolbenstange iiberpriifen

-Bratkolben ausbauen (siehe Kapitel 6.2.1)
-Stépsel (1) entfernen.

-Stopfblichse (2) mit Spezialschliissel entgegen
dem Uhrzeigersinn herausschrauben.

2 -Stopfbichse abheben.
3 -Kolbenstange(7) herausnehmen.
-Dichtungen 3;4;5;6;8;9 und 10 Uberprifen, evtl.
4 erneuern
: . -Danach in umgekehrter Reihenfolge wieder
iz \2 zusammenbauen.

I
=
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Instandhaltung/Wartur

LGI
@

7.1.4 Ol und Schmierstoffiibersicht

18°C bis +110°C

Allgemeine Eigenschaften

korrosionshemmend / wasserabstoend / alterungsbesténdig / druckb estandig

Hersteller

Sortenbezeichnung

Dow Corning GmbH
Miinchen oder Dusseldorf

Molykote longterm W2

Imperial Oil and Grease
Vertrieb: Chemotechnik GmbH
Disseldorf

Molub Alioy Grease
White

Lubrication Engineers
5600 Wuppertal

Quinplex LE 4025

KlUiber Lubrication

Minchen

Frey Spezialfett

\Wfrey-ntserver\daten\baloscar201020_1.gxd

Schmierstoff Klasse (ISO) Schmierstoff Klasse (ISO )
Hydraulikél ISOVG 46 Verdichterol ISOVG 32
verwendet in Maschine Liter vervwendet in Maschine Liter
Typ Oscar 20 10 Typ Konti C50 0,5
Typ Heinrich 20 10 Typ Konti ESO 0,5
Typ MF 30-4 10 Typ Konti S200 0,5
Typ Kompakta 2/30 25 Typ Konti 300 1.0
Typ Konti C50 40 Hersteller Sortenbezeichnung
Typ Konti E80 60 Busch Busch-Oil S-02
Typ Konti S200 60 Liqui Moly Liqui Moly LM 497
Typ Konti 300 80
Hersteller Sortenbezeichnung
Aral Vitam Gf 46
Avia Avilub 46-C
BP Energol HLP 46
Esso Nuto H 46
Mobil Qil Mobil Vactra Oil Medium
Shell Tellus Oel C 46
Kluber Lamore HLP 46
Schmierstoff Fettbasis
Spezialfett Farbe weild Lithiumseife/Mineralcl
ftir Schmierstellen in der NLGI-Kiasse Walkpenetration
Lebensmittelindustrie 2 265 bis 315

Einsatzbereich Wasserbestandig

7.2




3 Tecnnischer Anheng

RS

8. Technischer Anhang

8.1 Maschinenkennzeichnung

8.2 Technische Daten

Inhalt des Flllzylinders: 20 Liter
Auslaufdruck: 13 bar
Hydraulikdruck: 80-85 bar
Stromart / Spannung 400V / 50Hz
AnschluRwert 1,1 Kw

Maschinengewicht (Brutto) 130 Kg

8.3 Angaben zum Luftschall

Der Luftschall betragt 70-72 dB(A).
Gemessen mit Bril u. Kjoer 2221 Integral Sound Level Meter Klasse 1.
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8.4 Stromlaufplan

Pe, N L1, L2, L3

U1t V1 |wW1

Pe M
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9 EG Konformitatseklarung FREY

Maschinenbau

9 EG-Konformitatserklarung

Heinrich Frey Maschinenbau GmbH
Fischerstralle 20

89542 Herbrechtingen

Deutschland

Im Sinne der EG-Richtlinie Maschinen 2006/42/EG Anhang Il A:
Hiermit erklaren wir, dass die nachfolgend bezeichnete Maschine

Produktbezeichnung Kolbenflillmaschine
Produkttyp OSCAR 20
Seriennummer 27000000.00

nach Konzeption und Bauart in der von uns in Verkehr gebrachten Ausfiihrung den grundlegenden
Sicherheits- und Gesundheitsanforderungen den nachfolgend aufgefiihrten EG-Richtlinien ent-

spricht.
2006/42/EG Maschinenrichtlinie
2004/108/EG Elektromagnetische Vertraglichkeit

Folgende harmonisierte europaische Norm wurde angewandt:

EN 12463:2004 Nahrungsmittelmaschinen - Fullmaschinen und Vorsatzmaschinen

Der Unterzeichner dieser Erklarung ist auch gleichzeitig berechtigt die Unterlagen zusammen zu
stellen.

Diese Erklarung verliert ihre Giiltigkeit, falls an der Maschine eine nicht mit uns abgestimmte Ande-

rung vorgenommen wird.
AN
)

Ort & Datum der Ausstellung Alexander Schill / Leiter Verkauf

Herbrechtingen, 01.01.2014
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