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1 Bedienungsanleitung

2 Allgemeines

Lesen Sie die hier enthaltenen Informationen, damit Sie mit Ihrem Geréat
schnell vertraut werden und seine Funktionen in vollem Umfang nutzen
kénnen.

Ihr Gerat dient Ihnen viele Jahre lang, wenn Sie es sachgerecht
behandeln und pflegen.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude beim Gebrauch.

2.1 Informationen zu dieser Anleitung

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil des Vakuumierers
(nachfolgend als Geréat bezeichnet) und gibt Ihnen wichtige Hinweise flr
die Inbetriebnahme, die Sicherheit, den bestimmungsgeméalien Gebrauch
und die Pflege des Gerétes.

Die Bedienungsanleitung muss standig am Geréat verfugbar sein. Sie ist
von jeder Person zu lesen und anzuwenden, die mit der:

e Inbetriebnahme,

e Bedienung,

e Stérungsbehebung und/oder
¢ Reinigung

des Gerates beauftragt ist.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf und geben Sie diese mit
dem Gerat an Nachbesitzer weiter.

2.2Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise
verwendet:

AGEFAHR

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine drohende
gefahrliche Situation.

Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, flhrt dies zum Tod
oder zu schweren Verletzungen.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.
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Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mégliche
gefahrliche Situation.

Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu
schweren Verletzungen fihren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen
von Personen zu vermeiden.

AVORSICHT
Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mdgliche
gefahrliche Situation.

Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu leichten
oder geméaRigten Verletzungen fihren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen
von Personen zu vermeiden.

HINWEIS

Ein Hinweis kennzeichnet zusétzliche Informationen, die den Umgang mit
der Maschine erleichtern.

2.3 Haftungsbeschrdnkung

Alle in dieser Anleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten und
Hinweise flr die Installation, Betrieb und Pflege entsprechen dem letzten
Stand bei Drucklegung und erfolgen unter Beriicksichtigung unserer
bisherigen Erfahrungen und Erkenntnisse nach bestem Wissen.

Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung
kénnen keine Anspriiche hergeleitet werden.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir Schéden aufgrund:
e Nichtbeachtung der Anleitung

e Nicht bestimmungsgemaRer Verwendung

e Unsachgemaéaler Reparaturen

e Technischer Veranderungen

e Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile

Ubersetzungen werden nach bestem Wissen durchgefiihrt. Wir
Ubernehmen keine Haftung fiir Ubersetzungsfehler, auch dann nicht, wenn
die Ubersetzung von uns oder in unserem Auftrag erfolgte. Verbindlich
bleibt allein der urspringliche deutsche Text.
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2.4 Urheberschutz

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Alle Rechte, auch die der fotomechanischen Wiedergabe, der
Vervielfaltigung und der Verbreitung mittels besonderer Verfahren (zum
Beispiel Datenverarbeitung, Datentrager und Datennetze), auch teilweise,
behalt sich die Braukmann GmbH vor.

Inhaltliche und technische Anderungen vorbehalten.

3 Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Umgang
mit dem Gerat.

Dieses Geréat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen.
Ein unsachgeméafer Gebrauch kann jedoch zu Personen und
Sachschéden fluhren.

3.1 BestimmungsgemalRe Verwendung

Dieses Gerét ist nur fir den Gebrauch in geschlossenen Rdumen zum
Vakuumieren von Beuteln und Behéltern, sowie zum Verschweil3en von
Folien bestimmit.

Eine andere oder darlber hinaus gehende Benutzung gilt als nicht
bestimmungsgemal.

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméRe Verwendung!

Von dem Gerat kénnen bei nicht bestimmungsgemé&ler Verwendung
und/oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

» Das Gerat ausschlieBlich bestimmungsgemal verwenden.

» Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen
einhalten.

Anspriche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgemaéalier
Verwendung sind ausgeschlossen.

Das Risiko tragt allein der Betreiber.
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3.2 Allgemeine Sicherheitshinweise

HINWEIS

Beachten Sie fiir einen sicheren Umgang mit dem Geréat die
folgenden allgemeinen Sicherheitshinweise:

>

>

Kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwendung auf dul3ere sichtbare
Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes Geréat nicht in Betrieb.

Bei Beschadigung der Anschlussleitung muss eine spezielle
Anschlussleitung durch eine vom Hersteller autorisierte Fachkraft
installiert werden, um Gefahren zu vermeiden.

Das Gerat ist nicht fur die Benutzung von Kindern und Personen mit
eingeschranktem Sehvermdgen oder geistigen oder kérperlichen
Behinderungen oder solchen mit mangelnden Erfahrungen oder
Kenntnissen gedacht, es sei denn, sie werden dabei beaufsichtigt
oder wurden vorher durch eine fir ihre Sicherheit verantwortliche
Person entsprechend unterwiesen.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicher zu stellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.

Reparaturen dirfen nur von qualifiziertem Fachpersonal durchgefiihrt
werden, die vom Hersteller geschult sind. Durch unsachgemafe
Reparaturen kénnen erhebliche Gefahren fir den Benutzer entstehen.

Eine Reparatur des Gerates wahrend der Garantiezeit darf nur von
einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vorgenommen
werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden kein
Garantieanspruch mehr.

Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausgetauscht
werden.

Das Gerat wéhrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt lassen.

Ziehen Sie nicht an der Anschlussleitung und tragen Sie das Gerat
nicht an der Anschlussleitung.

Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen und
nicht in die Spllmaschine geben.

Bitte zur Aufbewahrung den Deckel nur locker schlie3en, nicht
verriegeln, damit die Dichtungen sich nicht verformen und die Funktion
des Gerates nicht beeintrachtigt wird.

caso FastVac 4000
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3.3 Gefahrenquellen

3.3.1  Verbrennungsgefahr
'AWARNUNG

Der SchweiRbalken des Gerates wird sehr heil3, fassen Sie diesen nicht
an.

» Um eventuellen Verbrennungen vorzubeugen, berthren Sie den
SchweilRbalken niemals, wahrend das Gerét in Betrieb ist.

3.3.2 Brandgefahr
'AWARNUNG

Bei nicht sachgeméBer Verwendung des Gerates besteht
Brandgefahr.

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um Brandgefahr zu
vermeiden:

» Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von brennbarem Material auf.

» Halten Sie das Gerat fern von jeglichen Warmequellen (Gas, Strom,
Brenner, beheizter Ofen).

3.3.3 Gefahr durch elektrischen Strom

AGEFAHR

Lebensgefahr durch elektrischen Strom!

Beim Kontakt mit unter Spannung stehenden Leitungen oder Bauteilen
besteht Lebensgefahr!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um eine Gefahrdung
durch elektrischen Strom zu vermeiden:

» Bei Beschadigung der Anschlussleitung muss eine spezielle
Anschlussleitung durch eine vom Hersteller autorisierte Fachkraft
installiert werden, um Gefahren zu vermeiden.

» Betreiben Sie dieses Gerat nicht, wenn sein Stromkabel oder -stecker
beschadigt ist, wenn es nicht ordnungsgemal} arbeitet oder wenn es
beschadigt oder fallengelassen wurde. Wenn das Stromkabel
beschédigt ist, muss es vom Hersteller oder seiner Serviceagentur
oder einer ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um Gefahren
Zu vermeiden.

» Offnen Sie auf keinen Fall das Gehause des Geréates. Werden
Spannung filhrende Anschliisse berthrt und/oder der elektrische und
mechanische Aufbau verandert, besteht Stromschlaggefahr. Dartber
hinaus kénnen Funktionsstérungen am Gerat auftreten.
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AGEFAHR

» Berihren Sie das Gerat sowie den Netzstecker nicht mit nassen
Handen.

» Keine Gegenstédnde in die Offnungen des Gerétes einfiihren. Bei
Berihrung Spannung fihrender Anschlisse besteht
Stromschlaggefahr.

4 Sicherheitshinweise zur Aufbewahrung von Lebensmitteln

Der Vakuumierer FastVac 4000 wird |hren Einkauf und lhre Art und Weise
der Lebensmittel-Aufbewahrung grundlegend verandern. Sie werden sich
so an das Vakuumverpacken gewdhnen, das es zu einem unentbehrlichen
Teil lhrer Essenszubereitung werden wird. Befolgen Sie bitte bestimmte
Vorgehensweisen beim Vakuum-verschweil3en; so kdnnen Sie die
Qualitat und die Sicherheit Ihrer Lebensmittel garantieren.

HINWEIS

Beachten Sie fiir einen sicheren Umgang mit dem Geréat die
folgenden allgemeinen Sicherheitshinweise:

» Wenn verderbliche Lebensmittel erhitzt oder aufgetaut wurden oder
ungekihlt aufbewahrt werden, missen Sie umgehend verzehrt
werden.

» Bevor Sie Lebensmittel vakuum-verpacken ist es wichtig, dass Sie
sich vorher Ihre Hdnde waschen und samtliche Utensilien und
Oberflachen reinigen.

» Kuhlen oder gefrieren Sie verderbliche Lebensmittel umgehend
nachdem Sie sie vakuum-verschweil3t haben. Lassen Sie sie nicht bei
Zimmertemperatur liegen.

» Die Haltbarkeitsdauer von trockenen Lebensmitteln, wie z.B. NUssen,
Kokosnussen oder Getreide verlangert sich bei vakuum-
verschweildter Verpackung, wenn Sie sie an einem dunklen Ort
aufbewahren. Sauerstoff und Warme verursachen bei besonders
fettreichen Lebensmitteln, dass das Fett ranzig wird.

» Schalen Sie Friichte und Gemise, wie z.B. Apfel, Bananen, Kartoffeln
und Wurzelgemse, bevor Sie sie vakuum- verschweil3en; dies
verlangert ihre Haltbarkeitsdauer.

» Wenn Sie einige Gemusearten, wie z.B. Broccoli, Blumenkohl und
Kohl absolut luftdicht verschweiflen méchten, dann miissen Sie sie
vorher kurz blanchieren und einfrieren, da sie ansonsten Gase
ausstolien.

caso FastVac 4000 16
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5 Inbetriebnahme

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Inbetriebnahme des
Gerates. Beachten Sie die Hinweise um Gefahren und Beschédigungen
zu vermeiden.

5.1 Sicherheitshinweise

AGEFAHR

Bei der Inbetriebnahme des Gerédtes kénnen Personen- und
Sachschaden auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu
vermeiden:

» Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet werden.
Es besteht Erstickungsgefahr.

5.2 Lieferumfang und Transportinspektion
Das Gerat wird standardmafig mit folgenden Komponenten geliefert:
e Vakuumierer FastVac 4000

10 Beutel (20 x 30 cm)

e 10 Beutel (30 x40 cm)

e 1 Profi-Folienrollen
e 1 Vakuumschlauch

e Bedienungsanleitung

HINWEIS

» Prifen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit und auf sichtbare
Schaden.

» Melden Sie eine unvollstdndige Lieferung oder Schaden infolge
mangelhafter Verpackung oder durch Transport sofort dem Spediteur,
der Versicherung und dem Lieferanten.

caso FastVac 4000 17
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5.3 Einsatzbereich

Dieses Gerat ermdglicht die Lagerung einer Vielzahl von Lebensmitteln,
zum Erhalt der Frische und des Geschmacks. Im Allgemeinen hélt eine
vakuum- verschweilte Verpackung Lebensmittel bis zu achtmal langer
frisch als bei der herkdmmlichen Aufbewahrungsmethode. Dieser
Vakuumierer wird zu einem unentbehrlichen Teil in Ihrem Leben. Sie
sparen Geld, da weniger Lebensmittel verderben.

5.4 Auspacken

Kochen Sie im Voraus und verpacken Sie die Lebensmittel absolut
luftdicht. Lagern Sie individuelle Portionen oder komplette Mahlzeiten.

Bereiten Sie Lebensmittel fir Picknicks und Camping Trips oder
Barbecues vor.

Verhindern Sie Gefrierbrand.

Verpacken Sie Lebensmittel, wie z.B. Fleisch, Fisch, Gefllgel, Fisch
und Meeresfriichte und Gemise zum Einfrieren oder fir die
Aufbewahrung im Kihischrank.

Verpacken Sie trockene Lebensmittel, wie z.B. Bohnen, Nisse, Misli
usw. um diese Lebensmittel langer aufbewahren zu kénnen.

Der Vakuumierer ist ebenfalls vielseitig im Non-Food-Bereich
einsetzbar. Er halt Campingbedarf, wie z.B. Streichhdlzer,
Sanitatskasten und Kleidung sauber und trocken. Silber und
Sammlersticke laufen nicht an.

Zum Auspacken des Gerates entnehmen Sie das Gerat aus dem Karton
und entfernen Sie das Verpackungsmaterial.

5.5 Entsorgung der Verpackung

Die

Verpackung schitzt das Gerét vor Transportschaden. Die

Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertréaglichen und
entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewahlt und deshalb
recycelbar.

O Die

Ruckfliihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe

""‘ und verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte
Verpackungsmaterialien an den Sammelstellen fir das
Verwertungssystem »Griiner Punki«.

HINWEIS

>

Heben Sie, wenn mdéglich, die Originalverpackung wahrend der
Garantiezeit des Gerates auf, um das Gerat im Garantiefall wieder
ordnungsgemal verpacken zu kénnen.

caso FastVac 4000
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5.6 Aufstellung

5.6.1 Anforderungen an den Aufstellort

Fir einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates muss der
Aufstellort folgende Voraussetzungen erfiillen:

Das Gerat muss auf einer festen, ebenen, waagerechten und
hitzebestandigen Unterlage mit einer ausreichenden Tragkraft und
Platz fur das Gerat und das erwartungsgemaf schwerste und gréte
zu vakuumierende Gut aufgestellt werden.

Bewegen Sie den Vakuumierer nicht, wahrend er in Betrieb ist.

Wahlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder nicht an den heilen
Schweillbalken des Gerates gelangen kénnen.

Stellen Sie das Geréat nicht in einer heil’en, nassen oder sehr feuchten
Umgebung oder in der Nahe von brennbarem Material auf.

Das Gerat bendtigt zum korrekten Betrieb eine ausreichende
Luftstromung. Lassen Sie bei der Aufstellung 10 cm an allen Seiten
Freiraum.

Die Steckdose muss leicht zuganglich sein, so dass das Stromkabel
notfalls leicht abgezogen werden kann.

Der Aufstellung des Gerates an nichtstationdren Aufstellungsorten (z.
B. Schiffen) durfen nur von Fachbetrieben/Fachleuten durchgefihrt
werden, wenn sie die Voraussetzungen fir den sicherheitsgerechten
Gebrauch dieses Gerates sicherstellen.

5.7 Elektrischer Anschluss

Flr einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates sind beim
elektrischen Anschluss folgende Hinweise zu beachten:

Vergleichen Sie vor dem AnschlieRen des Gerates die
Anschlussdaten (Spannung und Frequenz) auf dem Typenschild mit
denen lhres Elektronetzes. Diese Daten missen Ubereinstimmen,
damit keine Schaden am Gerét auftreten.

Im Zweifelsfall fragen Sie lhre Elektro-Fachkraft.

Die Steckdose muss Uber einen 16A-Sicherungsschutzschalter
abgesichert sein.

Die Verwendung von Mehrfachsteckern oder Steckdosenleisten ist
wegen der damit verbundenen Brandgefahr verboten.

Vergewissern Sie sich, dass das Stromkabel unbeschédigt ist und
nicht tber oder unter dem Gerét oder Uber hei3e und/oder
scharfkantige Flachen verlegt wird.

caso FastVac 4000
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e Die elektrische Sicherheit des Geréates ist nur dann gewabhrleistet,
wenn es an ein vorschriftsmanig installiertes Schutzleitersystem
angeschlossen wird. Der Betrieb an einer Steckdose ohne Schutzleiter
ist verboten. Lassen Sie im Zweifelsfall die Hausinstallation durch eine
Elektro-Fachkraft Gberprifen.

Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch einen fehlenden
oder unterbrochenen Schutzleiter verursacht werden.

5.71 Verlangerungskabel

Wenn ein Verlangerungskabel verwendet wird:
» Die elektrische Nennleistung des Verlangerungskabels sollte
mindestens so grold wie die elektrische Leistung des Gerétes.
» Die Kabel sollten so angeordnet sein, dass sie nicht tber eine
Arbeitsplatte oder Gber einen Tisch drapiert werden, wo sie von Kindern
gezogen werden kénnen oder darlber gestolpert wird.

6 Aufbau und Funktion

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zum Aufbau und zur
Funktion des Gerates.

6.1 Gesamtiibersicht

11 Vorderer Griff: Herabdriicken um den Deckel zu schlieen. Anheben
um den Deckel zu 6ffnen.

12 Luftansaugung: Lufteinlass verbunden mit Vakuumkammer und
Pumpe. Decken Sie diesen Lufteinlass beim Vakuumieren und
Verschweil3en eines Beutels nicht ab.

13 Vakuumkammer: Positionieren Sie die Offnung des Beutels in der
Kammer.

14 SchweiBbalken: Legen Sie den Beutel Gber den Schweil3balken.
15 Untere Dichtung

16 Heizdraht

17 Obere Dichtung

caso FastVac 4000 20
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18.Cutter: Herabdricken und von einer Seite zur anderen bewegen, um
den Beutel zu schneiden.

19. Cutterschiene

AGEFAHR

Der SchweiBbalken des Gerates wird sehr heiB, fassen Sie diesen
nicht an.

» Um eventuellen Verbrennungen vorzubeugen, beriihren Sie den
Schweillbalken niemals, wahrend das Gerét in Betrieb ist.

6.2 Bedienelemente

Extralang @ @ Schonend | ------ Vorgang

Feucht @
Vakuum o Manuelles 5
Behilter atigesy Abbrechen Vakuum S
Trocken @ ® Normal

SchweiBzeit "“.‘ \I Vakuumstérke ::(::
v\

2

1 Vakuum & SchweiRen/Abbrechen: Dieser Knopf hat zwei Funktionen
abhédngig vom Status des Gerétes

- Im Standby-Modus startet der Knopf das automatische Vakuumieren und
Versiegeln eines Beutels.

- Im Arbeits-Modus stoppt der Knopf jeden Arbeits-Vorgang.

2 Vakuumstarke: Zwei unterschiedliche Einstellungen zur Auswahl der
Vakuumstarke

zhormal® — fir normales Vakuumiergut

,schonend” — fur weiches und empfindliches Vakuumiergut. W&hlen Sie
,Sschonend“ aus, wenn eine geringere Vakuumstarke erwiinscht ist.

Die Standardeinstellung ist ,normal“ bei hoher Vakuumstarke.

3 SchweiBzeit: Drei unterschiedliche Einstellungen zur Auswahl der
Schweil3zeit.

.frocken® — fiir trockenes Vakuumiergut oder Vakuumiergut ohne
Flissigkeit, mit kirzerer Versiegelungszeit

~feucht” — fur feuchtes Vakuumiergut oder Vakuumiergut mit Flussigkeit,
mit normaler Versiegelungszeit
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.extra lang“ — fur feuchtes Vakuumiergut oder Vakuumiergut mit viel
Flassigkeit, mit extra langer Versiegelungszeit

Die Standardeinstellung ist ,trocken® mit kurzer Versiegelungszeit.

4 Vakuumbehdlter: Fur das Vakuumieren von Vakuumbehaltern,
Winestopfen und anderem Zubehér mittels eines Vakuumschlauches.

5 Marinieren: Fir das Marinieren in einem Vakuumbehélter.
6 SchweilRen: Zwei unterschiedliche Funktionen

= Zum Verschweil3en eines Beutels ohne Vakuumiervorgang, zum Beispiel
wenn ein Beutel von der Folienrolle verschweifl3t werden soll.

= Wenn die Vakuum & Schweil3en-Funktion in Betrieb ist, kann dieser
Knopf gedriickt werden, um sofort den Vakuumprozess zu beenden und
den Beutel damit unter geringerer Vakuumstarke zu verschliel3en.

7 Manuelles Vakuum: Solange Sie die Taste dricken, wird Luft aus dem
Beutel gezogen. Lassen Sie die Taste los, endet dieser Vorgang. Sie
mussen den Beutel anschlie3end Uber die Taste ,,SchweiRen*
verschweilden.

8 LED-Fortschritts-Anzeige Zeigt den Fortschritt des Arbeitsprozesses
an.

9 LED-Zustands-Anzeige Zeigt an welche Funktion ausgewéhlt ist, zum
Beispiel ,schonend“ und ,feucht”.

10 Vakuumschlauch-Anschluss: Zum Anschluss eines
Vakuumschlauchs fur das Vakuumieren von Vakuumbehéltern oder
Weinstopfen.

6.3 Typenschild

Das Typenschild mit den Anschluss- und Leistungsdaten befindet sich an
der Unterseite des Gerétes.
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7 Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung des
Gerates. Beachten Sie die Hinweise, um Gefahren und Besch&digungen
zu vermeiden.

7.1 Vakuum-Verpacken in einem von der Rolle stammenden Beutel

Stellen Sie das Gerat an einem trockenen Platz auf und achten Sie dabei
darauf, dass der Arbeitsbereich vor dem Gerét frei von anderen
Gegenstanden und grol3 genug ist, um die Beutel mit den zu
verpackenden Lebensmitteln darauf legen zu kénnen.

Schlie3en Sie das Gerat an eine Stromquelle an und stellen Sie den
Hauptschalter (dieser befindet sich an der Riickseite des Gerates) auf

Offnen Sie die obere Abdeckung.

Uberprifen Sie, dass der Cutter an einem Ende der Cutterschiene
positioniert ist.Driicken Sie dann die Cutterschiene wieder nach hinten.

Rollen Sie die Folie auf die von Ihnen gewinschte Lange aus und
schneiden Sie sie, mit einem genauen und sauberen Schnitt, auf die
gewunschte Lange zu.

Legen Sie ein Ende des Beutels Uiber den Schweil3balken aber nicht in die
Vakuumkammer.

SchlieRen Sie den Deckel und driicken Sie den vorderen Griff fest herab.

Dricken Sie die Taste ,Schweilen®.
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Driicken Sie den vorderen Griff wieder nach oben, 6ffnen Sie den Deckel
und entnehmen Sie den Beutel. Dieser kann nun zum Vakuumieren
benutzt werden.

HINWEIS

» Vergewissern Sie sich, dass die Lange des zu benutzenden Beutels
mindestens 8cm langer als das zu konservierende Lebensmittel ist
und beriicksichtigen Sie weitere 2cm, falls der Beutel nach dem
Aufschneiden ein weiteres Mal versiegelt werden soll.

7.2Vakuum-Verpacken in einem Beutel

Stellen Sie das Gerat an einem trockenen Platz auf und achten Sie dabei
darauf, dass der Arbeitsbereich vor dem Gerét frei von anderen
Gegenstanden und grol3 genug ist, um die Beutel mit den zu
verpackenden Lebensmitteln darauf legen zu kénnen.

Stecken Sie die Lebensmittel, die Sie aufbewahren méchten, in den
Beutel.

Reinigen und glatten Sie das offene Ende des Beutels und vergewissern
Sie sich, dass keine Falten und keine Wellen auf den Flachen des offenen
Endes sind.

Vergewissern Sie sich, dass sich beide Seiten des offenen Endes des
Beutels innerhalb der Vakuumkammer befinden. Dies garantiert, dass kein
Vakuum entweicht.

SchlieRen Sie den Deckel und driicken Sie den vorderen Griff fest herab.

Uberprifen Sie die LED-Zustands-Anzeigen und wahlen Sie die von lhnen
gewulnschte Versiegelungszeit und Vakuumstéarke aus.

Driicken Sie "Vakuum & Schweil’en®. Die LED-Fortschritts-Anzeige
leuchtet auf und es wird automatisch Luft abgesaugt und der Beutel dann
versiegelt.

Wenn Sie den Vorgang abbrechen méchten (z.B. weil der Beutel nicht
ordnungsgemal positioniert ist), driicken Sie ,Abbrechen®.
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Stecken Sie nicht zu viele Lebensmittel in den Beutel; lassen Sie
gentgend Platz, so dass die gedffnete Seite des Beutels leicht in dem
Vakuumierer platziert werden kann.

Befeuchten Sie die offene Seite des Beutels nicht. Nasse Beutel sind
schwierig zu versiegeln.

Reinigen und glatten Sie das offene Ende des Beutels bevor Sie ihn
verschweilden. Vergewissern Sie sich, dass keine Essensruckstéande
und keine Falten an der Beutel6ffnung sind. Fremdkdrper oder ein
zerknitterter Beutel kénnen Schwierigkeiten beim Verschweil’en
verursachen.

Lassen Sie nicht zu viel Luft im Beutel. Bevor Sie den Beutel luftdicht
verschweilden, driicken Sie schon vorher die Luft aus dem Beutel. Bei
zu viel Luft im Beutel kann die Belastung der Vakuum-Pumpe so stark
zunehmen, dass der Motor nicht gentigend Leistung hat, um die
gesamte Luft aus dem Beutel zu ziehen.

Sollten die Lebensmittel, die sie luftdicht versiegeln mdchten, scharfe
Kanten haben, wie z.B. Knochen, Spaghettis oder Krebstiere, dann
wickeln Sie die Lebensmittel in Klichenpapier ein; so verhindern Sie,
dass der Beutel beschadigt wird.

Wir empfehlen nicht mehr als einen Beutel pro Minute luftdicht zu
verschweilden, so kann das Gerét zwischendurch ausreichend
abkuhlen.

Um wasserhaltige Lebensmittel, wie z.B. Suppen, Auflaufe oder
Eintdpfe, absolut luftdicht zu verschweillen, frieren Sie sie zuerst in
einer Backform oder in einer geharteten Schissel ein. Verschweil’en
Sie sie anschlieend luftdicht und frieren Sie sie dann umgehend
wieder ein.

Blanchieren Sie Gemuse kurz in kochendem Wasser oder in der
Mikrowelle, kiihlen Sie das Gemise ab und verpacken Sie es dann
vakuumdicht in praktischen Portionen.

Um nicht gefrorene Lebensmittel vakuumdicht zu verschweil3en,
bendtigen Sie zusétzlich ca. 5 cm mehr Beutelldnge, damit sich die
Lebensmittel wahrend des Gefrierens ausbreiten kénnen. Legen Sie
Fleisch oder Fisch auf Klichenpapier und vakuumieren Sie beides
zusammen. Das Kiichenpapier hat den Vorteil Feuchtigkeit von den
Lebensmitteln aufzunehmen.

Bevor Sie Lebensmittel, wie z.B. Tortillas, Crepes, Hamburger oder
Pastetchen aufbewahren méchten, legen Sie Wachs- oder
Pergamentpapier zwischen die Lebensmittel, so kann man sie besser
stapeln. Spater ist es dann leichter einen Teil der eingefrorenen
Lebensmittel herauszunehmen, sie wieder zu verschweillen und
einzufrieren.
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7.3 Vakuum-Verpacken in einem Vakuumbehalter
Wischen Sie den Vakuumbehalter-Deckel und den Behélter ab, um sicher
zu stellen dass diese sauber und trocken sind.

= Fullen Sie das Vakuumiergut in den Behalter. Achten Sie darauf nicht zu
S | (2 viel Vakuumiergut einzufillen. Verschlieien Sie den Deckel.

= Befestigen Sie ein Ende des Vakuumierschlauches am Anschluss am
Gerat und ein Ende am Anschluss auf dem Behélterdeckel.

Uberprifen Sie die LED-Zustands-Anzeige firr die Vakuumstérke, ,normal*
muss ausgewahlt sein.

SchlieRen Sie den Deckel und dricken Sie den vorderen Griff fest herab.

Driucken Sie ,Vakuumbehalter®. Driicken Sie am Anfang des
Vakuumiervorgangs den Deckel fest an, um zu verhindern, dass Luft
entweichen kann. Der Vakuumiervorgang endet automatisch, wenn eine
ausreichende Vakuumstarke erreicht ist.

Entfernen Sie den Vakuumschlauch vom Anschluss am Deckel des
Behalters und am Gerét.

7.4 Marinieren mit in einem Vakuumbehalter

Wischen Sie den Vakuumbehalter Deckel und den Behélter ab, um sicher
zu stellen, dass diese sauber und trocken sind.

Fillen Sie das Vakuumiergut in den Behalter. Achten Sie darauf nicht zu
viel Vakuumiergut einzufillen. VerschlieRen Sie den Deckel.

e | Befestigen Sie ein Ende des Vakuumierschlauches am Anschluss am
= | = Geréat und ein Ende am Anschluss auf dem Behalterdeckel.

Uberprifen Sie die LED-Zustands-Anzeige fir die Vakuumstérke, ,normal*
oder ,schonend” kénnen ausgewahlt werden.

SchlieRen Sie den Deckel und driicken Sie den vorderen Griff fest herab.

Dricken Sie ,Marinieren®. Die LED-Fortschritts-Anzeige leuchtet wéhrend
dem Vorgang. Luft wird entzogen und nach dem Vakuumiervorgang
automatisch wieder eingelassen. Nach drei Minuten Pause beginnt der
Arbeitszyklus von vorne. Der Vorgang geht Gber 5 Arbeitszyklen.

Wenn die Fortschritts-Anzeige erlischt, ist der Mariniervorgang
abgeschlossen. Entfernen Sie den Vakuumschlauch vom Anschluss am
Deckel des Behalters und am Gerét.
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7.5 Gebrauch der Funktion ,,Manuelles Vakuum*

Da der Druck des Vakuumierens fir manche Lebensmittel zu grof} ist, und
diese im Beutel gedriickt werden kénnten, kénnen Sie mit der Funktion
,Vakuumierstarke“ die Dauer und damit die Stérke des
Vakuumiervorgangs regulieren. Damit kénnen Sie die Vakuumierstérke an
die Konsistenz ihres Vakuumiergutes anpassen und auch weiche
Lebensmittel (z.B Beerenfriichte) vakuumieren ohne Sie zu zerdriicken.

Durch die Zeit- und Druckregelung wird das Driicken empfindlicher
Lebensmittel verhindert. Beim Verpacken einiger saftiger Lebensmittel,
kénnen Sie diese Funktion auch nutzen, um zu verhindern das Flussigkeit
angesaugt und herausgezogen wird.

1. Geben Sie die Lebensmittel, die Sie aufbewahren méchten, in den
Beutel.

2. Reinigen und glatten Sie das offene Ende des Beutels und
vergewissern Sie sich, dass keine Falten und keine Wellen auf den
Flachen des offenen Endes sind.

3. Vergewissern Sie sich, dass sich das offene Ende des Beutels
innerhalb der Vakuumkammerdichtung befindet. Das garantiert,
dass kein Vakuum entweicht.

4. SchlielRen Sie den Deckel und driicken Sie den vorderen Griff fest
herab.

5. Dricken Sie die Taste ,,Manuelles Vakuum®. Solange Sie die
Taste driicken, wird Luft entzogen. Erst wenn Sie die Taste
loslassen, stoppt der Vorgang. So kénnen Sie das Vakuum genau
steuern und ein Absaugen von FlUssigkeit verhindern. Halten Sie
die Taste bitte gedrickt, bis das von Ihnen gewlinschte Vakuum
erreicht ist.

6. Driicken Sie dann die Taste ,,.SchweiBen‘ und versiegeln Sie so
den Beutel.

** Dricken Sie die ,,Abbrechen® um den Vorgang zu unterbrechen.

7.6 Beutel und Rollen

Bitte verwenden Sie nur ausdriicklich fir das Vakuumieren vorgesehene
Beutel und Rollen. Das Folienmaterial dieser speziellen Vakuumierfolien
ist ein anderes als das von gewdhnlichen Frischhaltefolien.

Alle von CASO gelieferten Folienrollen und —beutel sind fiir das Kochen-
im-Beutel (Sous Vide) geeignet. Aulerdem kénnen die Folienrollen und —
beutel zum Auftauen und Erwarmen in der Mikrowelle bis maximal 70
Grad eingesetzt werden.

Bitte vergewissern Sie sich bei der Verwendung von Folien anderer
Hersteller, ob diese ebenfalls fiir die Mikrowelle und fiir das Kochen-im-
Beutel (Sous Vide) geeignet sind.
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7.7 Offnen eines verschweilRten Beutels

Schneiden Sie den Beutel mit einer Schere oder dem Cutter an der
SchweilRnaht auf.

7.8 Aufbewahrung des Vakuumierers FastVac 4000

Bewahren Sie |hr Gerat an einem ebenen und sicheren Ort, auf3erhalb der
Reichweite von Kindern, auf.

HINWEIS

» Schalten Sie das Gerat nach Gebrauch aus. So vermeiden Sie
unndtigen Energieverbrauch und gewahrleisten lhre Sicherheit.

» Wenn Sie das Gerat langere Zeit nicht nutzen, empfehlen wir den
Netzstecker aus der Steckdose zu ziehen.

» Bitte zur Aufbewahrung den Deckel nur locker schliel3en, nicht
verriegeln, damit die Dichtungen sich nicht verformen und die Funktion
des Gerétes nicht beeintrachtigt wird.

8 Reinigung und Pflege

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Reinigung und Pflege
des Gerates. Beachten Sie die Hinweise um Beschadigungen durch
falsche Reinigung des Gerates zu vermeiden.

8.1 Sicherheitshinweise

AGEFAHR

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, bevor Sie mit der
Reinigung des Gerates beginnen:

» Das Gerat muss regelmafig gereinigt und Rickstdnde entfernt
werden. Ein nicht in einem sauberen Zustand gehaltenes Gerat wirkt
sich nachteilig auf die Lebensdauer aus und kann zu einem
gefahrlichen Geratezustand fuhren.

» Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen aus und ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose.

» Der Schweil3balken kann nach dem Vakuumieren heifl} sein. Es
besteht Verbrennungsgefahr! Warten Sie, bis das Gerat abgekiihlt ist.

» Reinigen Sie das Gerat nach der Verwendung, sobald es abgekiihlt
ist. Zu langes Warten erschwert die Reinigung unnétig und macht sie
im Extremfall unméglich. Zu starke Verschmutzungen kénnen unter
Umsténden das Gerat beschadigen.

» Wenn Feuchtigkeit in das Gerat eindringt, kénnen elektronische
Bauteile beschadigt werden. Achten Sie darauf, dass keine Flissigkeit
durch die Vakuumpumpe in das Gerateinnere gelangt.
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AGEFAHR

>

>

8.2Reinigung
L 4

Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen und
nicht in die Spulmaschine geben.

Benutzen Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel
und keine Lésungsmittel.

Kratzen Sie hartnackige Verschmutzungen nicht mit harten
Gegensténden ab.

Trocknen Sie das Gerét sorgfaltig ab, bevor Sie es wieder benutzen.

AuBenseite des Gerates

Die AuRenseite des Gerates mit einem feuchten Tuch oder unter
Verwendung einer milden, nicht scheuernden Seifenlésung
abwischen.

Innenseite des Gerétes

Reinigen Sie die Innenseite des Gerates mit Klichenpapier, um
Essensreste und Flissigkeiten zu entfernen.

Aufbewahrungsbeutel

Waschen Sie den Beutel in warmem Spullwasser aus und lassen Sie
ihn anschlieRend sorgféltig trocknen bevor Sie ihn wieder benutzen.

AGEFAHR

>

Beutel, die zur Aufbewahrung von rohem Fleisch, Fisch oder fettigen
Lebensmitteln benutzt wurden, kénnen nicht wieder verwendet
werden.
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9 Stérungsbehebung

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Stérungslokalisierung
und Stérungsbehebung. Beachten Sie die Hinweise um Gefahren und
Beschadigungen zu vermeiden.

9.1 Sicherheitshinweise

AGEFAHR

» Reparaturen an Elektrogeraten durfen nur von Fachleuten
durchgefiihrt werden, die vom Hersteller geschult sind.

» Durch unsachgemalie Reparaturen kénnen erhebliche Gefahren fiir
den Benutzer und Schaden am Geréat entstehen.

9.2 Tabelle Stérungsursachen und -behebung

Die nachfolgende Tabelle hilft bei der Lokalisierung und Behebung
kleinerer Stérungen.

Fehler

Der Vakuumierer
funktioniert nicht

Die erste Schweiflung
auf dem abgeschnittenen
Rollenstiick wird nicht
durchgefiuhrt

Es wird kein
vollstandiges Vakuum im
Beutel erzeugt

Der Beutel wird nicht
korrekt verschweifdt

Der Beutel halt das
Vakuum nicht, nachdem
er verschweif3t wurde

Mégliche Ursache
Netzstecker nicht eingesteckt

Stromkabel oder Stecker defekt

Steckdose defekt

Rolle nicht korrekt positioniert

Das offene Ende des Beutels
befindet sich nicht vollstandig in
der Vakuumkammer

Der Beutel ist defekt

Es befinden sich Unreinheiten
auf den Schweil3- und den
normalen Dichtungen

Der Schweil3balken ist Gberhitzt,
so dal der Beutel schmilzt

Der Beutel ist defekt

Behebung
Netzstecker einstecken

Das Gerat an den
Kundendienst senden

Andere Steckdose
wéhlen

Befolgen Sie die Schritte im Kapitel
,Vakuum-Verpacken in einem von
der Rolle stammenden Beutel”

Positionieren Sie den Beutel korrekt

Waéhlen sie einen anderen Beutel

Saubern Sie die Dichtungen und
setzten Sie diese nach dem
Trocknen wieder korrekt ein.

Offnen Sie den Deckel des Gerétes
und lassen Sie es einige Minuten
abkihlen

Wahlen sie einen anderen Beutel,
umwickeln Sie scharfe Kanten des
Inhalts eventuell mit Papierservietten
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Offnen Sie den Beutel wieder,

Es befinden sich Lecke, reinigen Sie den oberen inneren Teil
aufgrund von Falten, Krimel, des Beutels und entfernen Sie

Fett oder FlUssigkeiten entlang eventuell vorhandene Fremdkd&rper
der Schweil3naht vom SchweilRbalken, bevor Sie den

Beutel erneut zuschweilen.

HINWEIS

» Wenn Sie mit den oben genannten Schritten das Problem nicht I6sen
kénnen, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

10Entsorgung des Altgerates

Elektrische und elektronische Altgerate enthalten vielfach noch wertvolle
Materialien. Sie enthalten aber auch schéadliche Stoffe, die fur ihre
Funktion und Sicherheit notwendig waren.

— Im Restmdill oder bei falscher Behandlung kénnen diese der menschlichen
Gesundheit und der Umwelt schaden. Geben Sie Ihr Altgerat deshalb auf
keinen Fall in den Restmdll.

HINWEIS

» Nutzen Sie die von Ihrem Wohnort eingerichtete Sammelstelle zur
Rickgabe und Verwertung elektrischer und elektronischer Altgerate.
Informieren Sie sich gegebenenfalls bei Ihrem Rathaus, lhrer
Muallabfuhr oder bei Ihrem Handler.

» Sorgen Sie daflir, dass lhr Altgerat bis zum Abtransport kindersicher
aufbewahrt wird.
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11Garantie

Fur dieses Produkt ibernehmen wir beginnend vom Verkaufsdatum 12
Monate Garantie fir Mangel, die auf Fertigungs- oder Werkstofffehler
zurlckzuflhren sind.

Ihre gesetzlichen Gewahrleistungsanspriiche nach §439 ff. BGB-E bleiben
hiervon unberuhrt.

In der Garantie nicht enthalten sind Schaden, die durch unsachgemafe
Behandlung oder Einsatz entstanden sind, sowie Mangel, welche die
Funktion oder den Wert des Gerates nur geringflgig beeinflussen.
Weitergehend sind Verschleildteile, Transportschaden, soweit wir dies
nicht zu verantworten haben, sowie Schaden, die durch nicht von uns
durchgefiihrte Reparaturen entstanden sind, vom Garantieanspruch
ausgeschlossen.

Dieses Gerét ist fir den gewerblichen Einsatz konzipiert.

Bei berechtigten Reklamationen werden wir das mangelhafte Geréat nach
unserer Wahl reparieren oder gegen ein méangelfreies Gerat austauschen.

Offene Mangel sind innerhalb von 14 Tagen nach Lieferung anzuzeigen.
Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen.

Zur Geltendmachung eines Garantieanspruches setzen Sie sich bitte vor
einer Rucksendung des Gerates (immer mit Kaufbeleg!) mit uns in
Verbindung.

12Technische Daten

Gerét Vakuumierer

Name FastVac 4000
Modell VS5400

Artikel-Nr. 1405
Anschlussdaten 220-240V~ 50Hz
Leistungsaufnahme 350 W
Aulenabmessungen (B/H/T) 515 x 285 x 160 mm
Gewicht 6 kg
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